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01 - Presentación

Nuestra app - Todo más facil que nunca
Con el afán de mejorar día y día e innovar para estar siempre en vanguardia, ofrece a sus clientes 

una APP que les permite organizar de manera fácil y cómoda su evento.

Mediante dicha APP todos los clientes podrán ver diversos menús orientativos además de 
tener la posibilidad de crear personalmente su propio menúsu propio menú. Igualmente, gracias a la APP
 podrán diseñar invitaciones digitalesinvitaciones digitales para que los invitados puedan confirmar su asistencia

 y seleccionar aquellos complementoscomplementos que desean para su evento.

En definitiva, podrán organizar su evento desde el salón de su casaorganizar su evento desde el salón de su casa sin ningún tipo de estrés selec-
cionando su menú, complementos, viendo fotos, introduciendo invitados, conociendo la distribu-
ción de las mesas, comunicándose con su responsable...

La filosofía de LHDH es que el mejor evento no es sólo un lugar bonito y una comida deliciosa, sino 
que todos y cada uno de vuestros invitados sienta que vuestro evento es especial y único,

que solo vosotros podríais estar detrás de él.que solo vosotros podríais estar detrás de él.

Descarga nuestra app escaneando
el código QR o accediendo a la tienda de 
aplicaciones y buscar “La Herencia de 

Hiroshima” de Parker Solutions



por qué Somos tu mejor elección 5 estrellas 
Una comunión de ensueño, donde los niños son los protagonistas

Haz de tu comunión un evento único, especial y diferente.

Cada detalle está pensado para que vivan su gran día con ilusión, llenos de sorpresas
y juegos para todas las edades, en un entorno mágico lleno de fantasía.

la experiencia

Vuestros deseos e ilusiones son nuestras metas a lograr. Descubre todo lo que
 La Herencia de Hiroshima ofrece para hacer de tu día, una experiencia única y memorable.

La Herencia de Hiroshima es fruto de la unión familiar con más de 40  años de experiencia en
eventos cuyo principal objetivo es conseguir que todos sus clientes obtengan

el evento que siempre han soñado.el evento que siempre han soñado.

Gastronomía

Nuestra principal fortaleza reside productos de la regiónproductos de la región y materias primas de la máxima calidad.
Para ello contamos con el sello de nuestros cocineros que nos proponen una cocina fresca y personal 

en la que tradición y creatividad se conjugan en perfecta armonía.perfecta armonía.

Recomendados por nuestros clientes

Nuestra experiencia en la organización de comuniones es recomendada y avalada por nuestros 
clientes a través de redes sociales, google bussines y tripadvisor (+4 estrellas, +500 valoraciones)

Seleccionados como mejor lugar para bodas

Desde 2019 somos considerados el mejor salón de bodas en Lorca, ganando el sello Wedding AwardsWedding Awards 
en el portal de bodas más importante a nivel nacional

 Presentación - 02Fotografía: Enrique Rondán



nuestro cóctel
Sabores locales que te enamorarán

Elige entre un cóctel
sencillo (30 min), premium (60 min) o largo (90min)

Cóctel bronce

Mochis de sobrasada de chato murciano y queso de oveja
Sorbitos de salmorejo, chips vegetales, longaniza lorquina

Croquetitas de jamón ibérico con salsa de miel y mostaza
Ataditos de queso camembert con confituras

Piruleta de gambón rojo crispy con mahonesa de salmón

Cóctel plata

Mochis de sobrasada de chato murciano y queso de oveja
Sorbitos de salmorejo, chips vegetales, longaniza lorquina

Crispy marineras con anchoa y perlas de salmón
Marineritos de boqueron con caviar negro

Croquetitas de jamón ibérico con salsa de miel y mostaza
Ataditos de queso camembert con confituras

Piruleta de gambón rojo crispy con mahonesa de salmón
Mini hamburguesas de vaca madurada y queso cheddar

Cóctel oro

Mochis de sobrasada de chato murciano y queso de oveja
Sorbitos de salmorejo, chips vegetales, longaniza lorquina

Crispy marineras con anchoa y perlas de salmón
Gildas de boquerón

Croquetitas de jamón ibérico con salsa de miel y mostaza
Ataditos de queso camembert con confituras

Piruleta de gambón rojo crispy con mahonesa de salmón
Mini hamburguesas de vaca madurada y queso cheddar

Mini tostas de sobrasada con huevo de codorniz
Barquitos de arroz y pavo lorquino "LHDH"

El cóctel de bienvenida debe elegirse por
paquetes, no pudiendo modificarse ni eliminar

aperitivos en concreto

03 - Nuestro cóctel

Fotografía: @enriquecopp
*consulta sus servicios de fotografía 
para tu comunión



Nuestras estaciones  - 04

nuestras estaciones
En La Herencia de Hiroshima, cada detalle importa. 

Nuestras estaciones temáticas están diseñadas para 
ofrecer a tus invitados una experiencia gastronómica 

única, añadiento un toque especial a tu evento.

*se servirá dentro del salón
salvo acuerdo mutuo de ambas partes

LA LONJA DEL MAR

incluye: vino blanco, zamburiñas, gamba blanca,
langostinos, mejillones con vinagreta y quisquilla

CORTADOR DE JAMÓN PROFESIONAL

incluye: servicio de cortador de jamón profesional
durante el cóctel de bienvenida y pieza de jamón elegida

(estación cada 50-100 comensales)

BODEGÓN DE QUESOS

incluye: panes y confituras de sabores,
queso oveja ahumado, queso murcia al vino, la zarcillera,

granapadano y campobello semi o similares.

BAR DE CERVEZAS DEL MUNDO

incluye: al menos 5 variedades de cervezas
Heineken, Coronita, Alhambra 1925,

Estrella Galicia 1906, Estrella de Levante
o cervezas similares



05 - Nuestros menús

Menú nº 1 comuniones 2026
Cóctel de bienvenida “bronce” (incluido en el precio)Cóctel de bienvenida “bronce” (incluido en el precio)

Mochis de sobrasada de chato murciano y queso de oveja

Sorbitos de salmorejo, chips vegetales, longaniza lorquina

Croquetitas de jamón ibérico con salsa de miel y mostaza

Ataditos de queso camembert con confituras

Piruleta de gambón rojo crispy con mahonesa de salmón

Entrantes para compartir (cada 4 personas)Entrantes para compartir (cada 4 personas)

Ensalada de foie y langostinos con rulo de cabra caramelizado

Lascas de jamón ibérico de cebo con grisinis

Selección de quesos del mundo con almendra

Gambón rojo de costa al ajillo con pan tostado y alioli

Almejas en salsa verde

Plato principal (INDIVIDUAL)Plato principal (INDIVIDUAL)

Solomillo de cerdo huertano con reducción de pedro ximénez
*opción de plato a elegir*opción de plato a elegir

Dulce finalDulce final

Coulant de chocolate caliente con helado de oreo

Tarta de comunión de nata y chocolate

Bodega seleccionadaBodega seleccionada

Vino tinto “Las Reñas” d.o. Bullas
Vino blanco “Gilda” verdejo d.o. Rueda

Vino blanco bach frizzante, vino rosado espumoso
Agua mineral, refrescos, zumos, cerveza estrella de levante

Café, infusiones, sidra el gaitero, cava jaume serra

*bebidas incluidas desde el cóctel de
bienvenida hasta servir el postre



Nuestros menús - 06

Menú nº 2 comuniones 2026
Cóctel de bienvenida “bronce” (incluido en el precio)Cóctel de bienvenida “bronce” (incluido en el precio)

Mochis de sobrasada de chato murciano y queso de oveja

Sorbitos de salmorejo, chips vegetales, longaniza lorquina

Croquetitas de jamón ibérico con salsa de miel y mostaza

Ataditos de queso camembert con confituras

Piruleta de gambón rojo crispy con mahonesa de salmón

Entrantes para compartir (cada 4 personas)Entrantes para compartir (cada 4 personas)

Ensalada de foie y langostinos con rulo de cabra caramelizado

Timbal de salmón noruego ahumado con mango y aguacate

Calamar nacional rebozado al aroma de limón

Primer plato (AL CENTRO)Primer plato (AL CENTRO)

Fuentes de arroz y pavo lorquino “La Herencia de Hiroshima”

Segundo plato (INDIVIDUAL)Segundo plato (INDIVIDUAL)

Solomillo de cerdo huertano con reducción de pedro ximénez
*opción de plato a elegir*opción de plato a elegir

Dulce finalDulce final

Creppe con helado “Red Velvet” petacrispy y chocolate

Tarta de comunión de nata y chocolate

Bodega seleccionadaBodega seleccionada

Vino tinto “Las Reñas” d.o. Bullas
Vino blanco “Gilda” verdejo d.o. Rueda

Vino blanco bach frizzante, vino rosado espumoso
Agua mineral, refrescos, zumos, cerveza estrella de levante

Café, infusiones, sidra el gaitero, cava jaume serra

*bebidas incluidas desde el cóctel de
bienvenida hasta servir el postre



07 - Nuestros menús

Menú nº 3 comuniones 2026
Cóctel de bienvenida “bronce” (incluido en el precio)Cóctel de bienvenida “bronce” (incluido en el precio)

Mochis de sobrasada de chato murciano y queso de oveja

Sorbitos de salmorejo, chips vegetales, longaniza lorquina

Croquetitas de jamón ibérico con salsa de miel y mostaza

Ataditos de queso camembert con confituras

Piruleta de gambón rojo crispy con mahonesa de salmón

Entrantes para compartir (cada 4 personas)Entrantes para compartir (cada 4 personas)

Ensalada templada de mariscos y frutos del mar

Gamba roja a la plancha (6 piezas por persona al centro)

Zamburiñas en salsa verde

EntreplatoEntreplato

Sorbete de mojito al aroma de menta y ron

Primer plato (INDIVIDUAL)Primer plato (INDIVIDUAL)

Arroz y pavo lorquino “La Herencia de Hiroshima”

Segundo plato (AL CENTRO)Segundo plato (AL CENTRO)

Fuentes de cordero al fuego fuerte

Dulce finalDulce final

Brownie de chocolate con helado de vainilla y nueces

Tarta de comunión de nata y chocolate

Bodega seleccionadaBodega seleccionada

Vino tinto “Las Reñas” d.o. Bullas
Vino blanco “Gilda” verdejo d.o. Rueda

Vino blanco bach frizzante, vino rosado espumoso
Agua mineral, refrescos, zumos, cerveza estrella de levante

Café, infusiones, sidra el gaitero, cava jaume serra

*bebidas incluidas desde el cóctel de
bienvenida hasta servir el postre



Nuestros menús - 08

menú nº 4 comuniones 2026
Cóctel de bienvenida “plata” (incluido en el precio)Cóctel de bienvenida “plata” (incluido en el precio)

Mochis de sobrasada de chato murciano y queso de oveja

Sorbitos de salmorejo, chips vegetales, longaniza lorquina

Crispy marineras con anchoa y perlas de salmón

Marineritos de boqueron con caviar negro

Croquetitas de jamón ibérico con salsa de miel y mostaza

Ataditos de queso camembert con confituras

Piruleta de gambón rojo crispy con mahonesa de salmón

Mini hamburguesas de vaca madurada y queso cheddar

Entrantes para compartir (cada 4 personas)Entrantes para compartir (cada 4 personas)

Ensalada de foie y langostinos con rulo de cabra caramelizado

Gambón rojo de costa al ajillo con pan tostado y alioli

Pata de pulpo con pimentón y patata

EntreplatoEntreplato

Sorbete de mango y chocolate blanco

Plato principal a elegirPlato principal a elegir

Supremas de mero al horno en salsa marinera

Chuletón de chato murciano con salsa tres pimientas

Dulce finalDulce final

Coulant de chocolate caliente con helado de oreo

Tarta de comunión de nata y chocolate

Bodega seleccionadaBodega seleccionada

Vino tinto “Bruma” Paraje Marin d.o. Jumilla
Vino blanco “Impresiones” verdejo

Vino blanco bach frizzante, vino rosado espumoso
Agua mineral, refrescos, zumos, cerveza estrella de levante

Café, infusiones, sidra el gaitero, cava jaume serra

*bebidas incluidas desde el cóctel de
bienvenida hasta servir el postre



09 - Nuestros menús

Menú nº 5 comuniones 2026
Cóctel de bienvenida “oro” (incluido en el precio)Cóctel de bienvenida “oro” (incluido en el precio)

Mochis de sobrasada de chato murciano y queso de oveja

Sorbitos de salmorejo, chips vegetales, longaniza lorquina

Crispy marineras con anchoa y perlas de salmón

Gildas de boquerón

Croquetitas de jamón ibérico con salsa de miel y mostaza

Ataditos de queso camembert con confituras

Piruleta de gambón rojo crispy con mahonesa de salmón

Mini hamburguesas de vaca madurada y queso cheddar

Mini tostas de sobrasada con huevo de codorniz

Barquitos de arroz y pavo lorquino "LHDH"

Entrantes para compartir (cada 4 personas)Entrantes para compartir (cada 4 personas)

Templada de bogavante y quisquilla con caviar de salmón

Primer plato (INDIVIDUAL)Primer plato (INDIVIDUAL)

Lubina fresca a la espalda con aceite, ajo y perejil

EntreplatoEntreplato

Sorbete de limón al toque de Hendricks

Segundo plato (INDIVIDUAL)Segundo plato (INDIVIDUAL)

Paletilla de cabrito horneada a baja temperatura en su jugo

Dulce finalDulce final

Fruta del tiempo

Creppe con helado “Red Velvet” petacrispy y chocolate

Tarta de comunión de nata y chocolate

Bodega seleccionadaBodega seleccionada

Vino tinto “Juan Gil” etiqueta plata d.o. Jumilla
Vino blanco “Mar de Frades” Albariño d.o. Rías Baixas

Vino blanco bach frizzante, vino rosado espumoso
Agua mineral, refrescos, zumos, cerveza estrella de levante

Café, infusiones, sidra el gaitero, cava jaume serra

*bebidas incluidas desde el cóctel de
bienvenida hasta servir el postre



Nuestros menús - 10

menú infantil
ENTRANTES AL CENTROENTRANTES AL CENTRO

Patatas fritas, aceitunas

Pizza de jamón york y queso

Surtido de croquetas de jamón

Nuggets y alitas de pollo

Patatas con queso y bacón

PLATO PRINCIPAL A ELEGIRPLATO PRINCIPAL A ELEGIR

Hamburguesa con patatas

Pechuga rebozada con patatas

Arroz y pavo lorquino “LHDH”Arroz y pavo lorquino “LHDH”
*si se contrata para los adultos*si se contrata para los adultos

POSTREPOSTRE

Surtido de helados “La Jijonenca”

BEBIDASBEBIDAS

Agua mineral, refrescos, zumos

MERIENDAMERIENDA

Mini hamburguesas

Perritos calientes

Kiosko de helados y granizados

Fuente de chocolate
con donuts, profiteroles, gofres y chucherías

servido en nuestra terraza a compartir sobre las 18:30h

*la fuente de chocolate estará incluida siempre que 
haya 2 o más comuniones el mismo día

Decoración de la mesa inc.

Bolsa de chucherias inc.

Parque de bolas con zonas
diferenciadas por edad

Colchoneta y pista de fútbol

monitores incluidos en temporada alta
con un mínimo de 10 niños entre todos los eventos



Animación infantil - 11

animación
infantil

En La Herencia de Hiroshima proporcionamos
el servicio de animadores infantiles sin coste, siempre

que se celebren más de una comunión a la vez
(mismo día y mismo horario)

Disponemos de una amplia zona de juegos en la queDisponemos de una amplia zona de juegos en la que
se incluyen colchoneta, parque de bolas con zonas se incluyen colchoneta, parque de bolas con zonas 
diferenciadas por edades y nuestra pista de fútbol.diferenciadas por edades y nuestra pista de fútbol.

La zona de juego esta bajo la supervisión de nuestros La zona de juego esta bajo la supervisión de nuestros 
animadores. Además, durante el tiempo disponibleanimadores. Además, durante el tiempo disponible
se realizarán diferentes actividades para los niños:se realizarán diferentes actividades para los niños:

Castillo hinchable “La Fortaleza”Castillo hinchable “La Fortaleza”

Parque de bolas con zonas diferenciadasParque de bolas con zonas diferenciadas

Pista de fútbol con cesped artificialPista de fútbol con cesped artificial

Juegos tradicionales al aire libreJuegos tradicionales al aire libre

Taller de pintacaras y globoflexiaTaller de pintacaras y globoflexia

Talleres de creatividadTalleres de creatividad

Cañón de espumaCañón de espuma

Torneo medieval “El Gigante”Torneo medieval “El Gigante”
*carreras de sacos, tiro con arco, comba, gymhkanas*carreras de sacos, tiro con arco, comba, gymhkanas

Todas nuestras actividades están diseñadas con el Todas nuestras actividades están diseñadas con el 
objetivo de fomentar el cuidado de la imaginación y objetivo de fomentar el cuidado de la imaginación y 

el desarrollo de habilidades artísticas.el desarrollo de habilidades artísticas.

*el número de actividades que se realizan*el número de actividades que se realizan
depende del número de niños que asistan,depende del número de niños que asistan,

siempre ofreciendo al menos 3 de ellas.siempre ofreciendo al menos 3 de ellas.



12 - Servicios premium

servicios premium

Todos estos servicios los tienes disponibles a través 
de la app privada en el apartado complementos

manteleria de alquiler
Descubre nuestra gama de mantelerias de alquiler 
para hacer tu evento totalmente personalizado a tu 

paleta de colores

Mantel personalizado - desde 3€ 
*reservas con al menos 2 meses antelación

(beige, arena, verde, azul, marfil, rosa, morado)

vajilla y detalles mesa
Desde LHDH te personalizamos el lugar que ocupara 
cada invitado con diferentes complementos que harán 

de tu evento una decoración única y especial

Nombres en madera 
*el restaurante no se hace cargo de su colocación

Bajoplato de rafia

Copa tallada de color a elegir

Detalle servilleta 

centros de mesa

El toque final para una comunión de 10
esta en las flores, elige entre una amplia variedad y 

confía en nuestros expertos para tu elección final.

degustación del menú

En La Herencia de Hiroshima damos la posiblidad
de degustar una selección de platos para que

os sea más facil decidir entre todas las opciones.

*las fechas para la degustación del menú estarán suje-
tas a la disponibilidad del restaurante durante el mes 

de febrero y marzo 

invitaciones de comunión

Preparamos tus invitaciones en formato digital a
través de la app y también opcion de impresión

*personalizadas y/o con la foto de su hijo/a



13 - Baile, copas y recena

baile, copas y recena
Diferentes opciones para celebrar vuestro baile y sobremesa. La música irá a cargo del restaurante

y tendra una temática variada para todos los comensales. No se permite el uso de equipos de 
música ajenos al establecimiento.

minibar privado con botellas

Botella de alcohol estandar + refrescos necesarios + hielo y vasos
Botellas de alcohol premium + refrescos necesarios + hielo y vasos

Botellas de licor sin alcohol + hielo y vasos

bebidas por tickets

Combinados estandar 
(similares a j&b, ballantines, brugal, barcelo, ponche, seagrams, larios, puerto de indias, absolut)

Combinados premium 
(similares a jack daniels, chivas, martin millers, nordés, matusalen, exclusiv, jonnie negro)

Refrescos, cerveza o licores sin alcohol 

meriendas y picoteo

En La Herencia de Hiroshima ofrecemos diferentes opciones para
después de la comida a modo de merienda/picoteo

Los platos deben ser encargados con anterioridad a la hora de realizar la contratación del menú

Lascas de jamón serrano "gran reserva" 
Lascas de jamón ibérico de cebo

Selección de quesos del mundo con almendras 
Tabla de embutidos y queso
Pizza de jamón york y queso 

Saladitos 
Empanada mediana 

Torta de pimiento mediana
Bocadillos de embutido

Perritos calientes
Mini hamburguesas
Gofres con chocolate

Donuts



Mesas de chuches - 14

mesas de chuches
y dulces - regalos

En LHDH recomendamos la contratación
con al menos 6 meses de antelación

El montaje de mesas debe correr a cargo porEl montaje de mesas debe correr a cargo por
nuestros proveedores autorizados y no senuestros proveedores autorizados y no se

permitirá el acceso a particulares ni empresas sin permitirá el acceso a particulares ni empresas sin 
consentimiento previo por parte del restaurante.consentimiento previo por parte del restaurante.

El horario para el montaje 
debe ser entre las 10:00h

y las 13:00h del día de la comunión
recordatorios y detalles de los padres

Cualquier objeto de decoración, regalo para los invi-
tados, foto del niño podrá ser guardado en nuestras 
instalaciones para su posterior colocación el día de la 

comunión durante el tiempo de recepción.

photocall, neones y camara 360º

Personaliza cualquier espacio con una frase
bonita donde capturar tus fotos para el recuerdo

o contrata una camara 360 º y dale vida. 
Cadenas infinitas de luces led para decorar cualquier 

espacio

Filamentoledlamp | +34 635 34 16 47 

Inmortaliza los momentos de baile y euforia con
el fotomatón. Un imprescindible

+ 34 644 72 28 87 | retraton.com

candybar / mesa de dulces

Endulza a tus invitados con golosinas y dulces

+34 611 69 56 43| @labobinadeconcha (Águilas)
+34 605 79 53 33 | @dulceyjaleo (Lorca)

+34 695 46 37 09 | @mundopinatas (Totana)
+34 680 67 15 21 | @decoraciones_joel (Lorca)

glitter bar / tatuajes temporales

Sorprende a todos tus invitados
con un rincón de maquillaje y brillantes o

apuesta por tatuajes al instante! 

@tattooarte.eventos
@carmencosta.es

rincón dulce de fuente de chocolate

Alguna vez has soñado con tener chocolate infinito?
Descubre nuestra fuente de chocolate

con golosinas, fruta o profiteroles



15 - Listado de platos

listado de platos 2026

entrantes para compartir (cada 4 personas)

Templada de bogavante y quisquilla con caviar de salmón

Ensalada templada de mariscos y frutos del mar

Ensalada de foie y langostinos con rulo de cabra caramelizado 

Ensalada campera con encurtidos y virutas de jamón

Tartar de atún rojo con aguacate, zumo de lima y sésamo

Timbal de salmón noruego ahumado, aguacate y mango 

Antología de ahumados con esencia de tomate 

Mojama, hueva y bonito con almendras

Lascas de jamón serrano "gran reserva" 

Lascas de jamón ibérico cebo de campo 

Selección de quesos del mundo con almendras 

Tabla de embutidos de la región y queso con picos camperos 

Langostinos cocidos al aroma de pimienta rosa 

Quisquilla cocida 

Mejillones con vinagreta y cilantro

Mariscada fría de langostinos, quisquilla y mejillones 

15 - Listado de platos



listado de platos 2026

entrantes para compartir (cada 4 personas)

Gamba roja a la plancha (6 piezas por persona al centro) 

Gamba roja a la plancha (9 piezas por persona al centro) 

Gamba roja a la plancha (12 piezas por persona al centro) 

Zamburiñas en salsa verde (8 piezas al centro)

Gambón rojo de costa al ajillo con alioli y pan tostado

Alcachofas con foie, jamón y reducción de P.X.

Calamar nacional rebozado

Calamar nacional a la plancha con aceite, ajo y perejil 

Pata de pulpo con pimenton y patata 

Sabanitas de salmón con moje de gambas 

Saquitos de rabo de toro en su salsa 

Almejas en salsa verde

Mejillones al vapor

Listado de platos - 16



15 - Listado de platos

listado de platos 2026
pescados

*Lomo de merluza con gambón y almejas

*Lomos de ventresca de atún con trigueros y setas

*Lubina fresca a la espalda con aceite, ajo y perejil

*Supremas de mero al horno con salsa marinera

Sabanitas de salmón rellenas con verduritas y gambas en salsa marinera

Rodaballo a la espalda con aceite, ajo y perejil

carnes

Paletilla de cabrito horneada a baja temperatura

Cordero al fuego fuerte

Fuentes de cordero al centro

Lomo alto de ternera con salsa de boletus y trufa

*Pluma de cerdo ibérica con reducción de P. Ximénez

*Chuletón de chato murciano con salsa a las tres pimientas

*Solomillo de cerdo duroc con salsa de boletus y trufa

*Solomillo de cerdo huertano con reducción de P. Ximénez

*Pechuga de pollo al chimichurri

*opción de plato a elegir, puede incrementar el precio

arroces

Arroz y pavo lorquino individual "LHDH"

Fuentes de Arroz y pavo lorquino "LHDH"

17 - Listado de platos



listado de platos 2026
sorbetes (entreplato)

Sorbete de limón y gin tonic

Sorbete de mojito al aroma de menta y ron

Sorbete de mango y chocolate blanco

Sorbete de maracuyá

postres

Coulant de chocolate caliente con helado de oreo

Brownie de chocolate con helado de vainilla y nueces

Creppe con helado "Red Velvet" petacrispy y chocolate
 

Esferificación de ferrero roché con arena de avellana

Cromboloni con crema de kinder,
 helado y crumble de galleta caramelizada

Fruta del tiempo

tarta

Tarta de nata y chocolate

Tarta de vainilla, chocolate y caramelo

Tarta de merengue al estilo lorquino 

Tarta de pistacho y chocolate blanco

Tarta Red Velvet
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19 - Bodega de vinos

bodega de vinos

bebidas estandar y cubierto

Vino tinto “Las Reñas” d.o. Bullas

Vino blanco “Gilda” d.o. Rueda

Vino blanco bach frizzante, vino rosado espumoso

Agua mineral, refrescos, zumos, cerveza estrella de levante

Café, infusiones, sidra el gaitero, cava jaume serra

bebidas silver y cubierto

Vino tinto “Bruma” Paraje Marin d.o. Jumilla

Vino blanco “Impresiones” verdejo

Vino blanco bach frizzante, vino rosado espumoso

Agua mineral, refrescos, zumos, cerveza estrella de levante

Café, infusiones, sidra el gaitero, cava jaume serra

bebidas premium y cubierto

Vino tinto “Juan Gil” etiqueta plata d.o. Jumilla

Vino blanco “Mar de Frades” albariño d.o. Rías Baixas

Vino blanco bach frizzante, vino rosado espumoso

Agua mineral, refrescos, zumos, cerveza estrella de levante

Café, infusiones, sidra el gaitero, cava jaume serra

CENTROS DE MESA INCLUIDOS

CON BEBIDAS SILVER Y PREMIUM

*para cualquier otro vino consultar en oficina



servicios incluidos
comuniones 2026

A continuación les detallamos todos los servicios incluidos
en nuestra propuesta de comuniones LHDH 2026:

cóctel de bienvenida

Todos los menús que aparecen en nuestra propuesta del chef llevan 
incluido el cóctel de bienvenida.

minutas de menú con foto del niño/a

De forma gratuita y para facilitar el menú a vuestros invitados
nos encargamos de la impresión de las minutas pudiendo añadir 

una foto del niño/a de comunión de forma grautita.

acceso a nuestra zona de juegos y servicios de animación

Durante el mes de mayo, contaremos con servicio profesional de 
animación de manera gratuita así como el uso y disfrute de todas

nuestras instalaciones para los niños

Parque de bolas, colchoneta gigante y campito de futbol con cesped

equipos de audio y video
Ambas salas disponen de los equipos necesarios para proyectar

videos de comunión y altavoces estereo para canciones

*LIMITADO 1 VIDEO POR EVENTO SIN SONIDO
(MÁXIMO 5 MINUTOS)

fuente de chocolate

En La Herencia de Hiroshima durante el mes de mayo
ofrecemos para compartir entre todas las comuniones

nuestra increible fuente de chocolate.

Acompañada de golosinas y dulces

figurita del niño/a de comunión para la tarta

Como recuerdo de su primera comunión le haremos obsequio del 
niño/a de comunión para la tarta.

Servicios incluidos - 20



Preguntas frecuentes
¿con cuánto tiempo de antelación

debo hacer la reserva?

Aconsejamos reservar lo antes posible, en cuanto 
os comuniquen la fecha definitiva, normalmente 

con año y medio de antelación.

Si tu fecha es flexible, puedes acortar a un año.

¿disponéis de opciones de menú especiales
 (veganos, celíacos, etc)

Nuestro equipo de cocina se adapta para cada 
evento y cada invitado, ajustando el menú a 

medida a vuestras necesidades. Para ello, es muy
importante nos incluyan con la mayor brevedad

 posible los menús especiales en la app.

¿qué tamaño tienen las mesas?
¿se puede elegir?

Recomendamos mesas redondas entre 8 a 12
comensales, ten en cuenta que las tronas o carritos 
de bebe también cuenta, puesto que se debe dejar 
el espacio en la mesa. Adicionalmente, tenemos 

tableros rectángulares con mesas hasta 35 
comensales, se pueden combinar.

*en temporada alta el restaurante debe aprobar
el formato de las mesas pudiendo adaptar a

mesas rectángulares o redondas para la mayor
comodidad de todos los comensales.

servicios adicionales
proveedores de confianza

Organizar un evento tal como imaginas
requiere de mucho tiempo y proveedores de

confianza. Para ello, facilitamos vuestra 
búsqueda con nuestras recomendaciones 

(floristerías, fotógrafos y video, detalles de
comunión, animación, camara 360, photocall...) 

Para más dudas o información pueden contactar 
con el gestor por el whatsapp

José Alejandro 607 396 862
21 - Preguntas frecuentes



Promociones y condiciones - 22

información y condiciones generales
condiciones de contratación

La reserva del evento será confirmada exclusivamente con la firma del contrato de reserva y entrega de 500€
como fianza que se descontarán del total de la factura final, salvo acuerdo mutuo.

Es necesario confirmar el menú del evento con al menos 60 días de antelación

El plazo máximo para la confirmación del número garantizado de comensales será de
15 días antes de la celebración del evento (adultos y niños). El cliente hará la mejor previsión posible y se 

ajustara a las plazas encargadas del contrato de reserva. Si, por cualquier circunstancia esta cantidad fuera 
inferior al 20% de las reservas encargadas tendrá que comunicarlo con mínimo 3 meses de antelación al evento,  

de lo contrario se le podría exigir al cliente el pago de las plazas reservadas en el contrato de reserva, y si al 
contrario las plazas reservadas por el cliente superan el 20% de lo contratado, deberá consultar con LHDH la 

disponibilidad, para ver si pueden ser admitidas. 

EN CASO de inclemencias meteorológicas el cóctel de bienvenida
se servirá dentro en las mismas mesas del evento sin coste añadido. 

 
Se le cederá al cliente si así lo necesita el espacio para mesa de dulce y regalos, siendo para comuniones 

inferiores a 60 comensales dos mesas pequeñas 120x80 y para comuniones superiores de 60 comensales dos 
mesas grandes de 200x80. Si las salas no están con la máxima ocupación, se podrán poner mesas más grandes si 

así lo requiere el cliente.

horarios, montaje y responsabilidad

La hora de finalización será a las 20:30h  cuando el evento sea de comida y a las 01:30h cuando el evento sea de 
cena, salvo acuerdo mutuo de ambas partes con la contratación de merienda y barra.

El lugar de colocación dentró de las instalaciones será a criterio del restaurante, pudiendo ocupar una sala 
compartida con otras comuniones. No se realizan reservas con exclusividad de sala en temporada alta.

El cliente se responsabiliza de los posibles desperfecto, roturas u otros daños que, por razones ajenas al 
restaurante e imputables al cliente o sus invitados, se pudiesen producir durante la celebración del evento.

 

información y cita previa

Horario de atención al público en general
Lunes a viernes de 10h a 14h y de 16,3h a 20h

| +34 968 46 54 51 (oficina) | +34 607 39 68 62 (gestor eventos) |

FACEBOOK.COM/LAHERENCIADEHIROSHIMA

INSTAGRAM.COM/LAHERENCIAHIROSHIMA

RESERVAS@LAHERENCIADEHIROSHIMA.COM

WWW.LAHERENCIADEHIROSHIMA.COMWWW.LAHERENCIADEHIROSHIMA.COM



“y aquí comienza el mejor via je
de nuestras vidas”

INFORMACIÓN Y CONTACTOINFORMACIÓN Y CONTACTO

cno. viejo del puerto, km. 3 - 30800 Lorca MURCIAcno. viejo del puerto, km. 3 - 30800 Lorca MURCIA
968 46 54 51 (Oficina) 607 39 68 62 (José Alejandro)968 46 54 51 (Oficina) 607 39 68 62 (José Alejandro)

reservas@laherenciadehiroshima.comreservas@laherenciadehiroshima.com


