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PEQUEÑAS CELEBRACIONES
ORGANIZACIÓN A MEDIDA PARA TU EVENTOORGANIZACIÓN A MEDIDA PARA TU EVENTO

www.laherenciadehiroshima.com



Menú nº 1 pequeñas celebraciones
Entrantes para compartir (cada 4 personas)Entrantes para compartir (cada 4 personas)

Ensalada campera con virutas de jamón y ajos fritos
*

Lascas de jamón “gran reserva” con picos camperos
*

Selección de quesos del mundo con almendra marcona y grisinis
*

Croquetas cremosas de la abuela de jamón ibérico
*

Primer platoPrimer plato

Secreto de cerdo con reducción de Pedro Ximénez
*

PostrePostre

Creppe con chocolate y helado “Red Velvet”
*

BebidasBebidas

Vino tinto, rosado y blanco de nuestras bodegas
cerveza, refrescos, agua mineral
café e infusiones, sidra el gaitero

precio comensal: 30,00€ iva inc.

TARTA DE CELEBRACIÓN NATA Y CHOCOLATE: +2,00€ POR COMENSAL
ZONA DE BAILE CON MÚSICA Y DECORACIÓN EVENTO ESTANDAR

COPAS: 5,00€ - BOTELLAS CON REFRESCOS: 50,00€
RESERVAS@LAHERENCIADEHIROSHIMA.COM

OFICINA: 968 46 54 51 - JOSE: 607 39 68 62



Menú nº 2 pequeñas celebraciones
Entrantes para compartir (cada 4 personas)Entrantes para compartir (cada 4 personas)

Ensalada campera con virutas de jamón y ajos fritos
*

Alcachofas con foie y jamón
*

Calamar rebozado al aroma de limón
*

Primer plato individualPrimer plato individual

Arroz y pavo lorquino “La Herencia de Hiroshima”
*

Segundo plato al centroSegundo plato al centro

La parrillada (cerdo, pollo y ternera con patatas y verduras)
*

PostrePostre

Fruta del tiempo
*

BebidasBebidas

Vino tinto, rosado y blanco de nuestras bodegas
cerveza, refrescos, agua mineral
café e infusiones, sidra el gaitero

precio comensal: 35,00€ iva inc.

TARTA DE CELEBRACIÓN NATA Y CHOCOLATE: +2,00€ POR COMENSAL
ZONA DE BAILE CON MÚSICA Y DECORACIÓN EVENTO ESTANDAR

COPAS: 5,00€ - BOTELLAS CON REFRESCOS: 50,00€
RESERVAS@LAHERENCIADEHIROSHIMA.COM

OFICINA: 968 46 54 51 - JOSE: 607 39 68 62



Menú nº 3 pequeñas celebraciones
Entrantes para compartir (cada 4 personas)Entrantes para compartir (cada 4 personas)

Ensalada de foie y langostinos con rulo de cabra
*

Gambón rojo de costa al ajillo con pan tostado y alioli
*

Calamar rebozado al aroma de limón
*

Almejas en salsa verde
*

Plato principal (a elegir durante contratación)Plato principal (a elegir durante contratación)

Solomillo de cerdo huertano con reducción de P.Ximénez
Supremas de mero al horno en salsa marinera

*
PostrePostre

Creppe con chocolate y helado “Red Velvet”
*

BebidasBebidas

Vino tinto, rosado y blanco de nuestras bodegas
cerveza, refrescos, agua mineral
café e infusiones, sidra el gaitero

precio comensal: 40,00€ iva inc.

TARTA DE CELEBRACIÓN NATA Y CHOCOLATE: +2,00€ POR COMENSAL
ZONA DE BAILE CON MÚSICA Y DECORACIÓN EVENTO ESTANDAR

COPAS: 5,00€ - BOTELLAS CON REFRESCOS: 50,00€
RESERVAS@LAHERENCIADEHIROSHIMA.COM

OFICINA: 968 46 54 51 - JOSE: 607 39 68 62



Menú nº 4 pequeñas celebraciones
Entrantes para compartir (cada 4 personas)Entrantes para compartir (cada 4 personas)

Ensalada de foie y langostinos con rulo de cabra
*

Lascas de jamón ibérico cebo de campo al corte
*

Croquetas cremosas al estilo del chef de jamón ibérico
*

Gambón rojo de costa al ajillo con pan tostado y alioli
*

Zamburiñas en salsa verde
*

Plato principal (a elegir durante contratación)Plato principal (a elegir durante contratación)

Piruleta de merluza con gambón y almejas
Chuletón de chato murciano con salsa tres pimientas

Pluma de cerdo ibérica con reducción de P.X.
*

PostrePostre

Brownie de chocolate con helado
*

BebidasBebidas

Vino tinto, rosado y blanco de nuestras bodegas
cerveza, refrescos, agua mineral
café e infusiones, sidra el gaitero

precio comensal: 45,00€ iva inc.

TARTA DE CELEBRACIÓN NATA Y CHOCOLATE: +2,00€ POR COMENSAL
ZONA DE BAILE CON MÚSICA Y DECORACIÓN EVENTO ESTANDAR

COPAS: 5,00€ - BOTELLAS CON REFRESCOS: 50,00€
RESERVAS@LAHERENCIADEHIROSHIMA.COM

OFICINA: 968 46 54 51 - JOSE: 607 39 68 62



Menú nº 5 pequeñas celebraciones
Entrantes para compartir (cada 4 personas)Entrantes para compartir (cada 4 personas)

Ensalada templada de marisco y frutos del mar
*

Lascas de jamón ibérico cebo de campo al corte
*

Selección de quesos del mundo con almendra marcona y grisinis
*

Calamar nacional rebozado al aroma de limón
*

Almejas en salsa verde
*

Primer platoPrimer plato

Lubina asada a la espalda con salsa verde
*

Segundo platoSegundo plato

Solomillo de cerdo huertano con reducción de P.Ximénez
*

PostrePostre

Coulant de chocolate con helado
*

BebidasBebidas

Vino tinto, rosado y blanco de nuestras bodegas
cerveza, refrescos, agua mineral
café e infusiones, sidra el gaitero

precio comensal: 50,00€ iva inc.

TARTA DE CELEBRACIÓN NATA Y CHOCOLATE: +2,00€ POR COMENSAL
ZONA DE BAILE CON MÚSICA Y DECORACIÓN EVENTO ESTANDAR

COPAS: 5,00€ - BOTELLAS CON REFRESCOS: 50,00€
RESERVAS@LAHERENCIADEHIROSHIMA.COM

OFICINA: 968 46 54 51 - JOSE: 607 39 68 62



Menú nº 6 pequeñas celebraciones
Cóctel de bienvenidaCóctel de bienvenida

Selección de canapés y bocaditos variados
Chips vegetales y taquitos de longaniza lorquina

Sorbitos de gazpacho andaluz, minirollitos vegetales
Croquetitas con redución de miel y mostaza

Ataditos de queso camembert con hojaldre y confituras
*

Entrantes para compartir (cada 4 personas)Entrantes para compartir (cada 4 personas)

Ensalada de foie y langostinos con rulo de cabra
*

Pata de pulpo con pimentón y patata
*

Gamba roja a la plancha (6 piezas por persona al centro)
*

Zamburiñas en salsa verde
*

Sorbete de mojito al aroma de menta y ron
*

Plato principal (a elegir durante contratación)Plato principal (a elegir durante contratación)

Lomos de ventresca de atún con trigueros y setas
Costillas de cordero al fuego fuerte

Solomillo de cerdo ibérico
*

PostrePostre

Esferificación de ferrero roché con arena de avellana
*

BebidasBebidas

Vino tinto, rosado y blanco de nuestras bodegas
cerveza, refrescos, agua mineral
café e infusiones, sidra el gaitero

precio comensal: 60,00€ iva inc.

TARTA DE CELEBRACIÓN NATA Y CHOCOLATE: +2,00€ POR COMENSAL
ZONA DE BAILE CON MÚSICA Y DECORACIÓN EVENTO ESTANDAR

COPAS: 5,00€ - BOTELLAS CON REFRESCOS: 50,00€
RESERVAS@LAHERENCIADEHIROSHIMA.COM

OFICINA: 968 46 54 51 - JOSE: 607 39 68 62



Menú nº 7 pequeñas celebraciones
Entrantes para compartir (cada 4 personas)Entrantes para compartir (cada 4 personas)

Ensalada templada de bogavante con caviar de salmón
*

Lascas de jamón ibérico cebo de campo al corte
*

Selección de quesos del mundo con almendra marcona y grisinis
*

Tartar de atún rojo con aguacate y zumo de lima
*

Gamba roja a la plancha (9 piezas por persona al centro)
*

Sorbete de mango y chocolate blanco
*

Plato principal (a elegir durante contratación)Plato principal (a elegir durante contratación)

Paletilla de cabrito horneada a baja temperatura en su jugo
Rodaballo salvaje al horno en salsa marinera

*
PostrePostre

Creppe relleno con helado y chocolate
*

BebidasBebidas

Vino tinto, rosado y blanco de nuestras bodegas
cerveza, refrescos, agua mineral
café e infusiones, sidra el gaitero

precio comensal: 65,00€ iva inc.

TARTA DE CELEBRACIÓN NATA Y CHOCOLATE: +2,00€ POR COMENSAL
ZONA DE BAILE CON MÚSICA Y DECORACIÓN EVENTO ESTANDAR

COPAS: 5,00€ - BOTELLAS CON REFRESCOS: 50,00€
RESERVAS@LAHERENCIADEHIROSHIMA.COM

OFICINA: 968 46 54 51 - JOSE: 607 39 68 62



Menú infantil
Entrantes para compartir (cada 4 personas)Entrantes para compartir (cada 4 personas)

Patatas fritas
*

Aceitunas
*

Entremeses (jamón york, embutidos, queso)
*

Plato principal (a elegir durante contratación)Plato principal (a elegir durante contratación)

Pechuga empanada
Hamburguesa de niño

*
PostrePostre

Surtido de helados
*

BebidasBebidas

Agua mineral, refrescos, zumos

precio comensal: 12,00€ iva inc.

MONITOR INFANTIL: 80,00€

ACCESO A ZONA DE JUEGOS CON COLCHONETA,
PARQUE DE BOLAS Y PISTA DE FÚTBOL

RESERVAS@LAHERENCIADEHIROSHIMA.COM
OFICINA: 968 46 54 51 - JOSE: 607 39 68 62



nuestras estaciones
(opcional)

LA LONJA DEL MAR
600€ / estación cada 100 comensales

CORTADOR DE JAMÓN

450€/ corte y pieza jamón ibérico de cebo

600€ / corte y pieza jamón ibérico de bellota

BODEGÓN DE QUESOS Y CONFITURAS
350€ / estación cada 100 comensales

CARNES SELECTAS A LA PIEDRA
350€ / estación cada 100 comensales

ARROZ Y PAVO LORQUINO
250€ / estación cada 100 comensales

PESCAITO FRITO ANDALUZ
350€ / estación cada 100 comensales

BAR DE MOJITOS
300€ / estación cada 100 comensales

BAR DE CÓCTELES
300€ / estación cada 100 comensales

BAR DE CERVEZAS DEL MUNDO
300€ / estación cada 100 comensales

Fotografía: Vicente Pastor Fotógrafo



nuestro cóctel al aire libre
Sabores locales que te enamorarán

Elige entre un cóctel sencillo (30 min) o estandar (60 min)

Cóctel Sencillo (30 min) 6€ por comensal

Selección de canapés y bocaditos variados
Sorbitos de gazpacho con hierbabuena y jamón crujiente

Chips vegetales, taquitos de longaniza lorquina

Croquetitas del chef con reducción de mostaza y miel
Minirollitos vegetales con salsa sweet chilli

Ataditos de queso camembert con hojaldre y confituras

Cóctel estandar (60min) 12€ por comensal

Selección de canapés y bocaditos variados
Sorbitos de gazpacho con hierbabuena y jamón crujiente

Chips vegetales, taquitos de longaniza lorquina

Mini hamburguesas con queso fundido 
Piruleta de gambón rojo crispy y mahonesa de salmón

Croquetitas del chef con reducción de mostaza y miel
Minirollitos vegetales con salsa sweet chilli

Ataditos de queso camembert con hojaldre y confituras
Cangrejitos rellenos de marisco

complementos y servicios
Todos estos servicios los tienes disponibles a través de la app 

privada en el apartado complementos

fuegos artificiales / suelta de globos

Sorprende con tu llegada desde la pasarela con los
fuegos artificiales a mediatarde o suelta de globos por el día

99€ iva inc.

alquiler de manteleria y sillas

Descubre nuestra gama de mantelerias disponibles así como otras 
opciones de alquiler para hacer tu evento

totalmente personalizado a tu paleta de colores

centros de mesa y decoración floral

Elige entre una amplia variedad y confía en nuestros
expertos para tu elección final, se original

desde 1€ por comensal iva inc.



complementos
y servicios

Todos estos servicios los tienes disponibles a través 
de la app privada en el apartado complementos

discomovil y/o dj 

Acompaña la barra libre con la mejor animación
proporcionada por nuestros profesionales de 

confianza de discomovil cehegin

+34 678 44 33 72  | discomovilmurcia.com

photocall retratón / videomatón

Inmortaliza los momentos de baile y euforia con
el fotomatón. Un imprescindible

+ 34 644 72 28 87 | retraton.com
+34 678 44 33 72  | discomovilmurcia.com

servicio de autobuses para los invitados

No dejes que tus invitados cojan el 
coche después de beber

+34 968 46 73 74 | orbitalia.es

candybar / mesa de dulces

Endulza a tus invitados con golosinas y dulces

+34 605 79 53 33 | pequeños y dulces deseos
+34 630 28 09 43 | el pico esquina
+34 695 46 37 09 | mundopiñata

rincón dulce de fuente de chocolate

Alguna vez has soñado con tener chocolate infinito?
Descubre nuestra fuente de chocolate con golosinas, 

fruta o profiteroles desde 149€ iva inc.

recenas

Desde bocadillos de embutido, carnes a la brasa,
pizzas, miniburgers, perritos calientes, churros con 

chocolate, dínos lo que quieres y nosotros nos 
encargamos.



ceremonias
al aire libre

Nuestras terrazas han sido testigo de momentos
muy bonitos durantela ceremonia,
 creando panóramicas de ensueño

Montaje de ceremonia civil - 249€ iva inc.

Nosotros nos encargamos del montaje
Incluye sillas para los invitados con fundas

a elegir, mesa de altar, sillas para los novios,
alfombra nupcial, música de ambiente

y micrófono

packs ceremonia lhdh

Sabemos que el tiempo es muy valioso así
que os facilitamos paquetes ya completos

con decoración floral de la ceremonia

(incluye montaje y decoración floral)

Pack Rojo - 829€ Iva inc.

Pack Rosa - 744€ Iva inc.

Pack Fucsia - 539€ Iva inc.

decoración floral y detalles personalizados

Desde nuestra app podrás personalizar
y encontrar los detalles más especiales
para que vuestro sí, quiero sea único

+ 34 639 47 32 31 | Alto disenio floral

+34 606 63 30 74 | Floristería José

+34 693 58 76 40 | La orquidea

guion ceremonia civil lhdh

Escanea nuestro código QR y accede
a nuestro guión de ceremonia, recomendamos
lo uses de borrador para hacer el tuyo propio



Preguntas frecuentes

¿quién será vuestra mano derecha el día de 
tu evento?

Desde LHDH sabemos que es vuestro gran día, y 
para ello contamos con los mejores profesionales 
que te ayudarán a que todo salga como has soñado. 
Nuestro equipo está especialmente cualificado, con 

muchos eventos a sus espaldas y años de 
experiencia. Nada puede fallar

A través de nuestra app podrás estar en contacto 
con tu maître, jefe de cocina y gestor.

¿disponéis de opciones de menú especiales
 (veganos, celíacos, etc)

Nuestro equipo de cocina se adapta para cada 
evento y cada invitado, ajustando el menú a medida 

a vuestras necesidades. Para ello, es muy
importante nos incluyan con la mayor brevedad

 posible los menús especiales en la app.

complementos (manteleria, centros de mesa, 
impresión de minutas...)

Ofrecemos a nuestros clientes una amplia variedad 
de elementos a elegir desde nuestra app,

aconsejamos elegirlos el mismo año del evento lo 
antes posible, ya que la disponibilidad de los

mismos puede variar durante el transcurso del año.

¿cuándo y dónde se realiza la degustación del 
menú?

La degustación de menú debe seleccionarse la fecha 
a traves de nuestra app con al menos 2 meses antes 
de antelación. Las degustaciones se realizan en el 

salón restaurante.

Se aconseja probar cóctel, 4 entrantes entre fríos y 
calientes, 2 pescados, 2 carnes y 2 postres.

Las estaciones, bebidas premium, bodega premium 
y recenas no se dan a probar.



Preguntas frecuentes

¿con cuánto tiempo de antelación 
debo hacer la reserva?

Aconsejamos preguntar lo antes posible, en 
cuanto tengáis la fecha decidida, normalmente, 

con año y medio de antelación.año y medio de antelación. Si tu fecha es
flexible, puedes acortar los plazos a un año.

sistema de reservas, pagos
y políticas de cancelación

En LHDH utilizamos un sistema de reservas que
garantice su seguridad y la nuestra, para ello se 

oficializan con el contrato de reserva indicando el 
espacio ocupado y fecha. La reserva de espacio

incluye una fianza de 150 euros. Siempre se podrá 
cancelar con + 9 meses de antelación.

¿qué tamaño tienen las mesas?

Recomendamos mesas redondas entre 8 a 12
comensales, ten en cuenta que las tronas o carritos 
de bebe también cuenta, puesto que se debe dejar 
el espacio en la mesa. Adicionalmente, tenemos 

tableros rectángular con mesas hasta 25 
comensales, pero no lo recomendamos.

servicios adicionales
proveedores de confianza

Organizar un evento tal como imaginas
requiere de mucho tiempo y proveedores de

confianza. Para ello, facilitamos vuestra 
búsqueda con nuestras recomendaciones 

(floristerías, fotógrafos y video, wedding planner, 
oficiantes, detalles de boda, animación y dj, 

autobuses...)

Para más dudas o información pueden contactar 
con el gestor aquí

José Alejandro 607 396 862

Fotografía: Vicente Pastor Fotógrafo



RESERVAS@LAHERENCIADEHIROSHIMA.COM
CAMINO VIEJO DEL PUERTO, KM 3

www.laherenciadehiroshima.com


